L'Inclassable de Réemy Fauchey

DES VINS DE

(Médoc AOC)

s Classement général des vins de Bordeaux :
PRIMEURS

2010 192 ieme cru sur 329 crus bordelais.
2ieme cru en appellation AOC Médoc
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Pour daborer ce vin, appelé « Ulnclassable de Lafon » jusqu'en 2003, Rémy Fauchey
e t compte de la lune, que ce soit au chai ou pour les vinifications. Une méthode gardée
ement, quiil tient de ses parents, lesquels la tenalent cux-mémes de leurs parents
B Guil estime ¢tre un « plus » considérable dans la qualité de son vin, Celui-¢i se vend
L direct 4 la propri¢ié

'_' 10 Couleur pourpre. Nez intense, trés fruité, pur et mur, Bouche moelleuse, pulpeuse
2l milicu, aromatique, puls savourcuse en finale avec un goit épicé et une tannicité
particuliérement bien couverte. Bonne longueur

M Le cabernet-sauvignon et le petit verdot ont &1¢ vendangés tard, aprés les gelées
g 16 ¢t 17 octobre. Malgré le risque pris par Rémy Fauchey, je me dois de dire que

L ges vendanges tres tardives ont probablement enlevé un peu de sapidité & ce vin A
travers la perte de fraicheur aromatique. La couleur est noire, le nez discret. Bouche
fondante, moelleuse et quasiment visqueuse, o le vin offre un gras inédit. 1l évolue
A8SeZ vite sur une finale pleine ¢t lonque ou le tanin manque un peu de couverture
aromatique



I8 La couleur est sombre, le nez discret. Bouche pulpeuse, juteuse et suave malgré
On caractére énergique. La tannicité est la plus enveloppée jamais vue sur ce cru, Trés
jonne longueur.

)7 Ce vin est une réussitc du mnllésnmc I est bien meilleur cette année que LInclas-

faressant ct plcm is achévc sur des tanins putssams mais bien équilibrés, Un classique
fe I'authentiquement médoc. Bonne longueur.

l..a structure est grasse, mais le fruité me semble trop éteint. Ce style m'évoque une
endange trop tardive.

15 Grande réussite ! Couleur et nez profonds. Ce vin posséde une bouche moelleuse et
> 3 la fois. Trés puissant en milieu de bouche, gras, aromatique ¢t méme pulpeux,

il évolue vers une grande longueur. La fermeté revient un peu dans la persistance. N
c’est le style gu’aime monsieur Fauchey. Cest trés bon.
2004 Couleur sombre, intense et belle. Nez fruité, mar, superbe. Lentrée en bouchﬁ o
douce, pas aussi dense que d’autres millésimes, mais cette légere fluidité lui va b |
Le vin se développe aromatique, trés fruité, avec du goit. Finale longue et tannique @
grain serré mais fin et plus aromatique que d’autres années. C'est un vin assez étonndn
qu’on peut commencer a boire sans se presser.
2003 Ce vin est une remarquable réussite dans le Médoc (derniére note : 16,25). Il pas
devant bon nombre de crus classés. La couleur est profonde, le nez intense, fin, crémeu
milr. Belle odeur de liqueur de framboise. Superbe entrée en bouche délicieuse,

g

gout de frdmbonse écrasee. puis le vin se développe suave, fondant, gras, aromad

C’est le mnllés:mc le plus hédomste que je connaisse sur ce cru, Grande garde prév
2002 Couleur intense et profonde. Nez fruité et mar. Entrée en bouche juteuse. Le vin |

Superbe entrée en bouche, ample et grasse. Le vin se développe aromatique, aved‘ 4
golt, du gras, beaucoup de fruit et une trés belle texture. Finale tramée, serl‘ée..,
grande longueur, s’achevant sur des saveurs de fruits noirs. Je regrette que le tanl
soit un peu ferme. Il faudra encore I"attendre, Un style, .
2000 Belle couleur sombre. Nez trés fruité, crémeux, de type pomerol, avec des nol 'f;,
fumées évoquant les graves. Il est assez complexe. Tris belle entrée en bouche, pulpeuse

Le vin se développe aromatique avec du goit, du gras et beaucoup de fraicheur de frul

L'Inclassable de Rémy Fauchey
SUITE GUIDE QUARIN



